KOHERSEN

Zurek na biatej kietbasie

‘ 5 § ; TD 4 porcje 37 min 15 sek.

Sktadniki

B 4 biate kietbasy m 30 g oliwy z oliwek B s, pieprz, majeranek
m 180 g marchwi m 30 g cebuli m 0,81 wody

m 50 g pietruszki m 100 g wedzonego boczku

m 20 g selera m 2 zabki czosnku

m 5 MK zakwasu na zurek m 2 liscie laurowe

m 1 MK $mietany m 1 1przyprawy Kohersen

Przygotowanie

Na wirujgce noze wrzuci¢ czosnek, cebule i boczek, miksowad.

@ 15s ‘ 8
Dodac 30 g oliwy, podsmazac.
@ 3 min -& 120°C

Do naczynia gtéwnego wla¢ 800 ml wody, do koszyczka wtozy¢ kietbase i warzywa, liscie laurowe.

®30min -&100"0 B

Wyjac¢ koszyczek, kietbase pokroi¢ w plasterki, doda¢ do wywaru, wla¢ zakwas, Smietane, doprawic solg, pieprzem i przyprawg
Kohersen. Uzupetni¢ wodg do 1,5 |. Pod koniec gotowania wsypa¢ majeranek.

®4min _&120"0 ¥ >

Warianty: Mozna dodac¢ 500 g ziemniakéw pokrojonych w kostke i ugotowanych oraz jajko gotowane na twardo przekrojone na pot.

www.kohersen.pl



