KOHERSEN

Zupa z selerem naciowym i
grzybami

TD 4 porcje 25 minut

Sktadniki

B 2 gatazki Swiezej pietruszki, same liscie m 500 g filetéw z piersi kurczaka, pokrojonych na m ZUPY
m 1 marchewka, pokrojona na kawatki kawatki (2 cm)

m 1 todyga selera naciowego, pokrojona na m 50 g maki

kawatki B 2 szczypty mielonego czarnego pieprzu

m 100 g swiezych grzybow, pokrojonych na m 800 ml wody

potowki m 1-21tyzek pasty bulionowej

m 150 g brgzowej cebuli, pokrojonej na éwiartki m sSwiezy, chrupiacy chleb, do podania

m 50 g masta, pokrojonego na kawatki

Przygotowanie

E Wybierz przepis, a nasz Robot Kohersen CY021 pokieruje Cie krok po kroku. Ustawilismy za Ciebie czas, temperature, predkos¢ i
moc grzania, aby gotowanie stato sie czystg przyjemnoscia.

www.kohersen.pl



