KOHERSEN

Zupa z kimchi

TD 2 porcje 17 minut

Sktadniki

m 200 g kimchi m 40 g pora, pokrojonego w plastry
m 250 g tofu m 1 tyzeczka ptatkéw chilli

m 10 g zgbkdéw czosnku, rozgniecionych m 20 mljasnego sosu sojowego

m 20 g czerwongj papryczki chilli, pokrojonej w m 10 ml sosu rybnego

plastry m 800 ml wody

m 20 g zielonej papryczki chilli, pokrojonej w

plastry

m 50 g cebuli, pokrojonej w plastry

Przygotowanie

=
1 Zamocuj mieszadto sauté w kielichu do gotowania.
=
2 Umies¢ 200 g kimchi, 10 g czosnku, 20 g czerwonego i zielonego chilli. Zamknij pokrywe kielicha.
=
3 Smaz sauté.
=
4 Dodaj 350 g tofu, 1 tyzeczke ptatkéw chilli, 20 ml sosu sojowego, 10 ml sosu rybnego oraz 800 ml wody. Zamknij pokrywe kielicha.
=2
5 Dus.
=2
6 Dodaj 50 g cebuli i 40 g pora. Zamknij pokrywe kielicha.
=
7 Dus.
=
8 Gotowe do podanial Smacznego!
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