KOHERSEN

Zupa serowa z pieczarkami

) 6+ porcjii @) 30 min

Sktadniki

m 1 obrana, pokrojona cebula = 1litr bulionu warzywnego

= 2 zabki czosnku m 1 opakowanie serka topionego (100g)
m 1 obrana, pokrojona marchew = 90ml smietanki 30%

m pokrojona biafa czesé pora m Swieza, posiekana natka pietruszki

m 2tyzki masta m Przyprawy: sol i pieprz, % tyzeczki

m 400g obranych i pokrojonych na éwiartki suszonego oregano, % tyzeczki mielonej
pieczarek stodkiej papryki

Przygotowanie

Cebule, marchew i czosnek wrzuci¢ do naczynia gtownego i rozdrobnic.

@ 10 sek *7

Dodac¢ pokrojonego pora, tyzke masta i ustawi¢ odpowiednie parametry.

@ 3 min -& 90 V podsmazanie

WIac¢ bulion, dodac¢ pieczarki, serek, przyprawy u nastawi¢ odpowiednie parametry.

@ 25min ::& 100 ‘\‘ 2

Pod koniec gotowania wlac¢ przez otwor smietane.

Podawac z bagietka i Swiezg natkg pietruszki.

www.kohersen.pl



