KOHERSEN

Zupa ogorkowa

SN e N ) 4porcie 34 min 35 sek

Sktadniki

m 1 filet z kurczaka m 1t maki pszennej lub maki ryzowej m 250 g ziemniakdw pokrojonych w kostke
m 100 g mieszanki warzywnej B 1 MK stodkiej Smietanki m rosotki wotowe 11

m 350 g ogorkéw kiszonych m sOl, pieprz

m 11 przyprawy Kohersen B 4 ziarenka ziela angielskiego

m 30 g cebuli m 2 liscie laurowe

m 20 g masta m 1,31 wody

Przygotowanie

Do naczynia gtéwnego wtozy¢ ogorki, miksowad.

@ 15s ‘ 6
Gotowac.

@ 8 min _& 100c 7V 3
Przetozy¢ do innego naczynia.

Do naczynia gtéwnego wtozy¢ mieszanke warzyw, cebule i rozdrobni¢ miksujac.

@205 '*‘6

Doda¢ wodg, masto, pokrojone w kostke mieso, przyprawy, gotowac.

®1Smin _&100%: PP
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Dodac¢ ziemniaki.
@ 10 min _& 100c 7V 2

[—]
Minute przed koricem gotowania doda¢ make, ogorki i Smietanke.

®1min A‘Z
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