KOHERSEN

Zupa krem z pieczonej papryki

TD 3 porcje 1 godz 30 min

Sktadniki

m 2 czerwone papryki m 2 tyzki masta

m pot cebuli m 1/2 tyzeczki stodkiej papryki

m zgbek czosnku m szczypta mielonego chili

m kawatek jasnej czesci pora m 1 ptaska tyzeczka suszonego tymianku

m 1 ziemniak m sol do smaku

m 700 ml bulionu warzywnego

Przygotowanie
[S] Papryki w catosci wtozy¢ do piekarnika nagrzanego do 180°C, piec okoto 45 minut, co jaki$ czas obracajgc warzywa na druga
_L strone. Po upieczeniu delikatnie papryke ostudzi¢, nastepnie usunac pestki i skorke. Papryke przetozy¢ do kielicha blendera.
=

2 Na patelni rozpusci¢ masto. Cebule pokroi¢ w pidrka, podsmazy¢ jg razem z zgbkiem czosnku.

? Zawarto$¢ patelni przetozy¢ do papryki, doda¢ wszystkie pozostate sktadniki (ziemniak obrany i pokrojony w kostke). Zatozy¢
e pokrywe. Ustawi¢ opcje Heating- czas 30 minut, temperatura na 3 poziomie.

@ 30 min ::& 3

Nastepnie, po ugotowaniu ustawi¢ manualnie predkos¢ 4, czas: 1 minuta.
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