KOHERSEN

Ziemniaki z kietbasg

\ TD 2 porcje 20 minut

Sktadniki

m 500 g ziemniakdw, obranych i pokrojonych w B szczypta tymianku m 50 g bekonu, chrupigcego
kostke m 1/2 tyzeczki pieprzu

m 80 g cebuli, posiekanej m 1 tyzeczka soli

m 50 ml oliwy z oliwek m 40 g musztardy dijon

m 50 g masta, miekkiego m 300 g kietbasy, pokrojonej w plastry

m 100 ml wywaru drobiowego m 100 g szpinaku lub jarmuzu

m 40 ml biatego octu

Przygotowanie

=

1 Zamocuj ostrze saute w kielichu.
=

2 Umies¢ 500 g ziemniakdw, 80 g cebuli, 50 ml oliwy z oliwek oraz 50 g masta. Zamknij pokrywe kielicha.
=

3 Smaz saute.
=

4 Dodaj 100 ml wywaru, 40 ml octu, szczypte tymianku, 1/2 tyzeczki pieprzu i 1 tyzeczke soli. Zamknij pokrywe kielicha.
=2

5 Dus
=

6 Dodaj 40 g musztardy dijon, 300 g kietbasy i 100 g szpinaku lub jarmuzu. Zamknij pokrywe kielicha.
=

7 Smaz saute.
=

8 Catos¢ przetdz na talerze i posyp chrupigcym boczkiem. Smacznego!

www.kohersen.pl



