KOHERSEN

i e Ny Wytrawne suflety

LIJD 5 porcji 40 minut

Sktadniki
m 120g sera mozzarella m 2 tyzeczki soli
m 20g papryczek chipotle m 12 jajek
m 60g biatej cebuli m 50g masta (do nattuszczenia)
m 59 zgbka czosnku
m 500g pomidorow
m 15g oleju roslinnego
Przygotowanie
=
1 Rozgrzej piekarnik do 1501 i nattus¢ 6 foremek do sufletu mastem.
=
2 Zamocuj ostrze wielofunkcyjne w kielichu do gotowania. Umies¢ 120g sera mozzarella, zamknij pokrywe kielicha.
=
3 Posiekaj.
[S] "Przetéz do miski i odstaw na bok. Umiesc¢ 60g biatej cebuli, 20g papryczek chipotle, 5g zgbka czosnku, 500g czerwonych
_i pomidordw, 15g oleju roslinnego i 2 tyzeczki soli. Zamknij pokrywe kielicha."
=
5 Posiekaj.
=
6 Wlej mieszanke do foremek po kolei, kazdg napetij do potowy, nastepnie wbij po 2 jajka, posyp serem. Zawin je w folie aluminiowa.
=
7 Umies¢ 300 g wody w tacy do pieczenia, nastepnie umies¢ w niej foremki i piecz w piekarniku okoto 15 minut w 1501
=
8 Gotowe do podanial Smacznego!
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