KOHERSEN

Truskawki z rabarbarem pod
kruszonka

TD 4 porcje 25 sek.

Sktadniki

m 6 todyg rabarbaru ( pokrojonego na 2-3 cm m 50g ptatkéw migdatéw

kawatki ) m 100g ptatkdw owsianych

m 400-5009 swiezych truskawek ( pokrojonych w m 50g zmielonych orzechdéw lub migdatéw
¢wiartki') m 1 op. cukru waniliowego

m 100g cukru m 50g zimnego masta

m 2 tyzki wody rézanej
m Kruszonka:
m 80g maki pszennej

Przygotowanie

- Na formie do pieczenia ( prostokatnej ) roztéz rabarbar i truskawki, wymieszaj. Posyp cukrem, skrop wodg rézang. Ponownie
wymieszaj. Rozgrzej piekarnik 200 stopni

Przygotuj kruszonke. Do naczynia gtéwnego wrzu¢ sktadniki i catos¢ wymieszaj

@ 25 sek. ‘ 5

E Kruszonka przykryj owoce, rozktadajac ja rownomiernie Piecz 45 min az kruszonka bedzie miata ztoty kolor « Podawaj na ciepto z
lodami lub z bitg Smietang!

www.kohersen.pl



