KOHERSEN

Tort waniliowy

TD 6 porcji 12 min 30 sek.

Sktadniki

m 6jajek m 3 zOttka m 1+tcukru
m 230 g cukru m 150 g masta

m 230 g maki m 150 g margaryny

m 11 proszku do pieczenia m 1 szklanka przegotowanej wody

m 80 g cukru ®m aromat waniliowy

m 1 opakowanie cukru waniliowego m sok z potowy cytryny

Przygotowanie

Biszkopt. Do naczynia gtéwnego wbic biatka, zatozy¢ motylek, ubijac.

@ 3-6 min ‘ 4
Dodac cukier i nadal ubijac.

@ T min ‘ 3
Dodac¢ zoéttka i mieszac.

@ T min ‘ 3

Make wymiesza¢ z proszkiem do pieczenia i dodawac stopniowo do masy miksujac.

@ 10 sek. ‘ 2

Piec w tortownicy o $rednicy 24 cm przez 30 min, w temperaturze 180°C.

www.kohersen.pl



(—)

Krem. Cukier z cukrem waniliowym zmieli¢ na puder.

@ 20 sek. ‘ 9

Dodac zottka, zatozy¢ motylek i ubija¢ na goraco.

®2min é& 60°C #4

Przetozy¢ do miseczki i ostudzic.

Po ostygnieciu uciera¢ z mastem i margaryna.

®1min #5

Zatozy¢ motylek i ubijac.

®1min #5

Gdy biszkopt ostygnie, przekroi¢ go na 2 lub 3 czesci, kazdg czes¢ zwilzy¢ ponczem (wymieszac szklanke przegotowanej wody, sok
z potowy cytryny, kilka kropli aromatu waniliowego i 1 tyzeczke cukru). Przektada¢ warstwy biszkoptu kremem.
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