KOHERSEN

Tarta z wolowing

LIJD 2 porcje 1 godzina 10 minut

Sktadniki
m 80 ml zimnej wody B szczypta tymianku
m Ciasto: m Nadzienie: m 30 g sosu worcestershire
m 70 g masta, migkkiego m 80 ml oleju roslinnego m 400 ml wywaru wotowego
m 100 g smalcu wieprzowego m 800 g wotowiny, pokrojonej w kostke m 10 g pieprzu
m 510 g maki m 150 g cebuli, posiekanej m 100 g passaty pomidorowej
m 1 jajko m 20 g zabkdw czosnku, posiekanych m 2 fyzeczki soli
m 1/2 tyzeczki soli m 50 g maki kukurydzianej
m 50 ml wody

Przygotowanie

(=9

Zamocuj fopatke do wyrabiania ciasta.

=
2 Umiesc¢ 70 g masta oraz 100 g smalcu. Zamknij pokrywe kielicha.
=
3 Wymieszaj.
=)
4 Zgarnij szpatutkg na dno kielicha. Dodaj 510 g maki, 1 jajko, 1/2 tyzeczki soli oraz 80 ml wody. Zamknij pokrywe kielicha.
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Wyjmij ciasto i owin folig, a nastepnie umies¢ w lodéwce.

Wyczys¢ kielich do gotowania.

Umiesc¢ 80 ml oleju, 800 g wotowiny, 150 g cebuli oraz 20 g czosnku. Zamknij pokrywe kielicha.

Wymieszaj.

Dus.

W misce umiesc¢ 2 tyzeczki soli, 50 g maki oraz 50 mil wody i catos¢ doktadnie wymieszaj, a nastepnie wlej do kielicha. Zamknij
pokrywe kielicha.

Wymieszaj.

Catos¢ przetdz do miski i pozostaw do wystudzenia.

Z lodéwki wyjmij ciasto i roztdz na blaszce do tarty lub kilku mniejszych foremek, a nastepnie dodaj nadzienie.

Piecz w piekarniku w temperaturze 200l przez 15 minut.

Gotowe do podania. Smacznego!
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