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Tarta cytrynowa
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Sktadniki

m Kruche ciasto: m Krem:

m 200 g maki m 2 jajka, lekko roztrzepane

m 50 g cukru m 90 g cukru pudru

m 1 jajko, lekko roztrzepane = 60ml SO_kU Z cytryny

m 120 g masta w temperaturze pokojowe;j m 120 g migkkiego masta

m 1/2tyzeczki soli m 1/2tyzeczki skorki z cytryny

Przygotowanie

Zamocuj topatke do wyrabiania ciasta w kielichu do gotowania.
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Przesiej 200 g maki, dodaj 50 g cukru, 1 jajko, 120 g masta oraz 1/2 tyzeczki soli. Zamknij pokrywe kielicha.

=
3 Zagniataj.
=
4 Wyjmij ciasto. Uformuj kulke, owin folig spozywczg i umies¢ w lodéwce na 30 minut.

Wyjmij ciasto z lodéwki. Rozwatkuj ciasto, a nastepnie roztéz je na blaszce do tarty, wczesniej wysmarowanej mastem.
Ponaktuwaj widelcem ciasto.
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Rozgrzej piekarnik do 175H. Piecz przez okoto 15 minut.

Wyczys¢ kielich do gotowania. Zamocuj ostrze wielofunkcyjne w kielichu do gotowania.

Umies¢ 2 jajka, 90 g cukru pudru, 60 ml soku z cytryny, 120 g masta oraz 1/2 tyzeczki skorki z cytryny. Zamknij pokrywe
kielicha.

Dus.

Wylej krem na upieczony spdd, a nastepnie wstaw do lodéwki na 1 godzine.

Gotowe do podania! Smacznego!
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