KOHERSEN

Tajskie curry rybne

l|J D 4 porcje 36 minut

Sktadniki
m 1 cebula, obrana i pokrojona w ¢wiartki m 500 ml wywaru warzywnego
m 2,5 cm obranego imbiru m 1 tyzeczka cukru
m 1 zgbek czosnku, obrany m 450 g filetéw z tososia pokrojonych w kostke o
m 1 todyga trawy cytrynowe;j boku 2,5cm
m 2 tyzeczki curry w proszku m 2 czerwone i zielone chili
m 1 tyzka sosu rybnego | 2 limonki
Przygotowanie
=
1 Zamocuj ostrze wielofunkcyjne w kielichu do gotowania.
=
2 W16z cebule, czosnek, imbir, trawe cytrynowa i curry w proszku.
=
3 Posiekaj.
=
4 Dodaj wywar warzywny, sos rybny i cukier.
=
5 Zmiksu;j.
=
6 Dus.
=
7 Dodaj rybe, limonke, czerwone i zielone chili.
=
8 Dus.
=
9 Podawaj z ryzem lub makaronem. Smacznego!
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