KOHERSEN

Tajlandzki Tom Yum Goong

TD 4 porcje 20 minut

o ™

Sktadniki

m 1| wody m 10 g kolendry | 2 g soli

m 30 g krewetek stodkowodnych m 10 g citronelli m 2 g nasion chili
B 2 matze m 5gcytryny m 20 g masta

m 15 g paluszkéw krabowych, pokrojonych na m 30 g sosu Tom Yum Goong

kawatki m 10 g czerwonego Sosu curry

m 30 g kulek rybnych, pokrojonych na kawatki ® 10 ml mleczka kokosowego

m 20 g pomidora, pokrojonego na kawatki

Przygotowanie

ﬁ Wybierz przepis, a nasz Robot Kohersen CY021 pokieruje Cie krok po kroku. Ustawilismy za Ciebie czas, temperature, predkos¢ i
moc grzania, aby gotowanie stato sie czysta przyjemnoscia.

www.kohersen.pl



