KOHERSEN

Swiateczny piernik z piwem i
orzechami

TD 6+ porcji 75 min

Sktadniki

m 2009 mieszanki: orzechy laskowe, orzechy m 1,5 szklanki przesianej maki pszennej
wioskie, migdaty + kilka posiekanych suszonych ~ Wymieszanej z tyzeczkg sody oczyszczone]
moreli m 1 opakowanie przyprawy do piernika

m 3jaja (nalezy oddzieli¢ z6ttka od biatek) +
szczypta soli do ubijania

75g margaryny (w temperaturze pokojowej)
m 25g cukru pudru

m 1509 ptynnego miodu

m % szklanki ciemnego piwa

Przygotowanie

Orzechy wrzuci¢ do naczynia gtéwnego i rozdrobni¢ w robocie.

@ 10 sek ‘\'7

Umy¢ naczynie i doktadnie wysuszy¢.

W naczyniu gtéwnym zatozy¢ motylek i ubi¢ biatka ze szczypta soli.

®3min '\‘5

Ubitg piane z biatek przetozy¢ do innego, czystego naczynia.

Umy¢ naczynie i doktadnie wysuszy¢.

www.kohersen.pl



W naczyniu gtéwnym zamocowa¢ motylek i utrze¢ margaryne z cukrem pudrem.

O7mn s

Uciera¢ powoli dodajgc po jednym zéttku oraz pozostate sktadniki - miod, piwo i magke wymieszang z sodg.

®4min ‘\‘4

Ciasto dodac do piany z biatek i doktadnie wymieszac ze sobg. Na koniec doda¢ bakalie i catos¢ jeszcze raz mieszamy.

Blache keksowke nasmarowac¢ mastem, posypac butkg tartg i przektadamy do niej mase. Pieczemy Th w temperaturze
175 stopni.

@ 1h :& 175
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