KOHERSEN

Sernik lodowy

TD 6 porcji 40 min

Sktadniki
m Kruchy spéd: m 2 tyzki zimnej wody | 2509 selra mascarpone
. . ® Mus rabarbarowo-truskawkowy: m sok i skorka z limonki
m 200g maki pszennej L ) .
. m 6 todyg Swiezego rabarbaru ( pokrojonego na m agar lub zelatyna

m 150g zimnego masta ; P -
m 1 jajko kawatki ok. 2-3 cm) B + Swieze owoce i mieta

. m 400g truskawek
m 5tyzek cukru

; m 1 szklanka cukru

B szczypta soli

m "% szklanki wody

Przygotowanie

Przygotuj kruchy spod wszystkie sktadniki wymieszaj w robocie. Przetéz do innego naczynia, zlep catos¢ w kule, owin folig
spozywczg i wstaw do lodowki.

®2min A‘S

Do naczynia gtéwnego wrzu¢ pokrojony rabarbar, zasyp cukrem, wlej wode.

@ 15 min _& 100
Zmiksuj na gtadki mus
@ 30 sek ‘ turbo

« Pozostaw rabarbar do wystygniecia a w miedzyczasie przygotuj ciasto « W formie do pieczenia ( wytozonej papierem ) rozwatkuj
ciasto, naktuj widelcem i ponownie wstaw do lodéwki na okoto 20 minut. Po tym czasie upiecz kruchy spdd w rozgrzanym
piekarniku — 180 stopni ( 15-20 minut )

Do musu z rabarbaru wrzuc¢ truskawki, sok i skérke z limonki.

@ 30sek ~V turbo www.kohersen.pl



Dodaj ser mascarpone i wymieszaj delikatnie
@ 10 sek ‘ 4

[—]
W czystym naczyniu gtownym zagotuj 200 ml zimnej wody + 2 tyzeczki agaru lub zelatyny

®3min —&80 ¥ 2
Zagotowany ptyn wlej do masy i wymieszaj

Gotowa mase wlej do formy na wystudzony spéd i wstaw sernik do zamrazarki na kilka godzin (lub na noc ) Dekoruj owocami
godzine przed podaniem gosciom. Sernik musi chwile odsta¢ aby nie byt zbytnio zmrozony

www.kohersen.pl



