KOHERSEN

Salsa z pomidoréw z oliwa
bazyliowa

TD 4 porcje 6 min

Sktadniki

m Oliwa m 1 czerwona cebula

m 500ml oliwy m Swieza kolendra

m 4 garscie lisci Swiezej bazylii m SOl i swiezo, mielony pieprz
m sOlipieprz m kilka kropel tabasco

m Salsa z pomidoréw

®m 4 sparzone i obrane ze skéry pomidory

Przygotowanie

We wrzatku zblanszuj liscie bazylii ( zanurz je 5 sekund i osusz z wody ) Osuszone liscie wrzu¢ do naczynia gtéwnego, wlej oliwe,
dodaj sol i pieprz.

®5min éJJ}6O #3

Zmiksuj pulsacyjnie oliwe z bazylig — predkos¢ 5 TURBO

@ 40 sek

Przecedz oliwe przez drobne sitko wytozone recznikiem papierowym. Najlepiej zostaw oliwe na kilka godzin aby doktadnie sie
przecedzita

posiekaj Catos¢ potacz ze sobg i pozostaw na sitku do odsgczenia z wody Dopraw tabasco, solg i pieprzem i polewaj Swiezg,

Przygotuj salse — pomidory obrane ze skoéry usun z pestek i gniazd, pokréj w bardzo drobng kostke, cebule rowniez Kolendre grubo
bazyliowg oliwa.

www.kohersen.pl



