Sktadniki

m 300 g ziemniakow

m 300 g selera

m 300 g pietruszki

m 300 g marchwi

m 300 g ogorkéw kiszonych

m 200 g groszku konserwowego lub kukurydzy

KOHERSEN

“ Va Satatka jarzynowa

TD 4 porcje 31 min.

m 200 g biatej czesci pora m 1 tpieprzu

m 4 jajka m 0,5 MK soku z cytryny
m 2 jabtka ® 100 ml majonezu

m peczek posiekanej natki pietruszki

® 1t musztardy

m 1t soli

Przygotowanie

Marchew, pietruszke i selera podzieli¢ na dwie czesci, wtozy¢ do naczynia i rozdrobni¢ miksujgc kazda czes¢ osobno.

@203 A‘S

Przetozy¢ do innego naczynia.

Do naczynia gtéwnego wtozy¢ ziemniaki, rozdrobni¢ miksujgc.

@153 *4

Przetozy¢ do innego naczynia.

Do naczynia gtéwnego wla¢ 800 ml wody, wstawi¢ koszyczek z jajkami. W misie do gotowania na parze umiesci¢ rozdrobnione
warzywa.

®30mm _&120"0 ¥

www.kohersen.pl



Warzywa i jajka wystudzic.

Jabtka, biate czesci pora i ogoérek kiszony wtozy¢ do naczynia gtéwnego i rozdrobni¢ miksujac.

@208 #4

Przetozy¢ do innego naczynia.

Obrane i wystudzone jajka rozdrobni¢ miksujac.

Os. ¥

Wszystkie warzywa wytozy¢ na miske, doda¢ posiekang natke pietruszki, przyprawy, sok z cytryny, majonez, wymieszac¢ topatka.
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