KOHERSEN

Rosoét z lososia z miso

TD 4 porcje 25 minut

Sktadniki

m 100 g suszonego makaronu btyskawicznego, B 1 zgbek czosnku, pokrojony w cienkie plasterki m 150 g bok choy, przyciete i pokrojone na kawatki
namoczonego we wrzacej wodzie na okoto 2 m 4 filety z tososia bez osci i skory (tgcznie ok. 800 (4 cm) z oddzielonymi todygami

minuty o)) m 2 cebule dymki, przyciete i cienko pokrojone, do
m 2 tyzeczki shiro (biatej) pasty miso m 800 ml gorgcej wody dekoracji

m 50 g sake m 100 g Swiezych grzybow shiitake, pokrojonych w

m 50 g mirinu cienkie plasterki (5 mm)

m 40 g brgzowego cukru m 20 ml sosu sojowego

m 20 ml oleju arachidowego B 2 szczypty mielonego czarnego pieprzu

Przygotowanie

E Wybierz przepis, a nasz Robot Kohersen CY021 pokieruje Cie krok po kroku. Ustawilismy za Ciebie czas, temperature, predkos¢ i
moc grzania, aby gotowanie stato sie czystg przyjemnoscia.

www.kohersen.pl



