KOHERSEN

Ratatouille

TD 4 porcje 40 minut

Skiadniki

100 g czerwonej papryki
2 gatazki tymianku

SOl i pieprz do smaku
Garsc lisci bazylii

Garsc natki pietruszki

m 1 Srednia cebula obrana i pokrojona na
Cwiartki

m 2 zabki czosnku, obrane

20 ml oliwy z oliwek

200 g cukinii

300 g bakfazana

300 g dojrzatych pomidoréw

Przygotowanie
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Zamocuj ostrze wielofunkcyjne w kielichu do gotowania.

W16z 1 $rednig cebule i 2 zgbki czosnku.
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3 Posiekaj.
4 Zgarnij szpatutka ze scianek na dno kielicha.

Dodaj 20 ml oliwy z oliwek.
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Smaz (saute).

Dodaj wszystkie warzywa, 2 gatazki tymianku i przyprawy.

Dus.

Przetdz ratatouille do naczynia do serwowania, usun tymianek, a nastepnie podawaj z bazylig i pietruszka.

Gotowe do podania! Smacznego!
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