Skiadniki

m 600 g dojrzatych pomidoréw (rézne rodzaje),
pokrojonych w plastry, potéwki i tédeczki

m 10 gatgzek swiezego szczypiorku, pokrojonego
na kawatki

B 4 gatazki $wiezej pietruszki, same liscie

m 1 cebula dymka, obrana i pokrojona na ¢wiartki
m 125 g serka mascarpone

m 100 ml mleka

Przygotowanie

KOHERSEN

Pomidory z sosem wasabi

TD 6 porcji 5 minut

m 15-20 g pasty wasabi

m 2 szczypty mielonego czarnego pieprzu, 1/2
tyzeczki soli

m Kkietki groszku, do przybrania

m oliwa z oliwek extra virgin do skropienia

Dodaj 125 g mascarpone, 100 ml mleka, wasabi, % tyzeczki soli i 2 szczypty pieprzu.

Pomidory utdz dekoracyjnie na pétmisku i polej przygotowanym sosem. Gotowe do podania! Smacznego!

=
1 Zamocuj ostrze wielofunkcyjne w kielichu do gotowania.
=
2 Umies¢ szczypiorek, pietruszke i cebule dymke w kielichu do gotowania.
=
3 Posiekaj.
=
4 Zgarnij szpatutkg ze $cianek na dno kielicha.
=
5
=2
6 Zmiksu;j.
=
7

www.kohersen.pl



