KOHERSEN

Placki z cukinii

TD 4 porcje 15 minut

Sktadniki

m "150 g sera Emmental, pokrojonego w kawatki m 1/2 tyzeczki suszonego oregano
m 100 g czerwonej cebuli, obranej i pokrojonej na m 1/4 tyzeczki mielonego kminu
Cwiartki m szczypta mielonego pieprzu

m 300 g cukinii, pokrojonej w kawatki (okoto 2-3 m 1 tyzka oleju”

cm)

m 2 jajka

m 90 g maki

m 1/2 tyzeczki soli

Przygotowanie

=
1 Zamocuj ostrze wielofunkcyjne w kielichu do gotowania. Umies¢ w kielichu 150 g sera Emmental. Zamknij pokrywe kielicha.
()
2 Posiekaj.
=
3 "Catos¢ przetéz do miski i odstaw. Umiesc w kielichu 100 g czerwonej cebuli i 300 g cukinii. Zamknij pokrywe kielicha."
=
4 Posiekaj.
[S] Dodaj odtozony wczesniej ser, 2 jajka, 90 g maki, 1/2 tyzeczki soli, 1/2 tyzeczki suszonego oregano, 1/4 tyzeczki mielonego kminu i
_i szczypte pieprzu. Zamknij pokrywe kielicha.
=
6 Wymieszaj.
=
7 Przet6z mieszanke do duzej miski i odstaw na bok.
? Rozgrzej patelnie, nasmaru;j jg 1 tyzkg oleju i naktadaj porcje ciasta na patelnie. Smaz przez 2 minuty na ztoty kolor, a nastepnie
Tl odwrdé¢ placuszki, aby usmazy¢ z drugiej strony.
()
9 Podawaj na gorgco. Smacznego!

www.kohersen.pl



