KOHERSEN

Pizza Capricciosa

LIJD 5 porgcji 2 godziny 30 minu

Sktadniki

m "Ciasto: m 1 tyzeczka soli m 50 g czarnych oliwek

m 250 ml wody m Sos i dodatki: m 5-6 filetow anchois w oleju
m 1 tyzeczka cukru m 250 g tartej mozzarelli B szczypta soli

m 20 g $wiezych drozdzy m 300 g pomidordéw z puszki (rozdrobnionych) m 40 g oliwy z oliwek"

m 400 g maki, najlepiej do pizzy B 8 serc karczocha, podzielonych na ¢wiartki

m 30 g oliwy z oliwek (plus troche wiecej do m 50 g pieczarek

nattuszczenia miski)

Przygotowanie
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Zamocuj fopatke do wyrabiania ciasta w kielichu do gotowania. W kielichu umiesé¢ 250 ml wody, 1 tyzeczke cukru i 20 g Swiezych
drozdzy. Zamknij pokrywe kielicha.

Wymieszaj.

Dodaj 400 g maki, 30 g oliwy z oliwek i 1 tyzeczke soli. Zamknij pokrywe kielicha.

Ugniataj.

Umies¢ ciasto w lekko nattuszczonej duzej misce i uformuj z niego kule. Przykryj folig plastikowa i pozostaw na 2 godziny.

Rozwatkuj lub roztoz za pomoca rak ciasto na posypanej maka powierzchni na cienki prostokat (1 cm grubosci) i umiesé na blasze
do pieczenia wytozonej papierem do pieczenia. Pozostaw brzegi nieco grubsze.

Ciasto posmaruj pomidorami, a nastepnie dodaj serca karczocha, grzyby, czarne oliwki, anchois i startg mozzarelle. Posyp solg i
skrop oliwg z oliwek.

Piecz w piekarniku przez 20-25 minut w temperaturze 220°C. Pokroj pizze i podawaj. Smacznego!
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