KOHERSEN

Piwo maslane

TD 5 porcji 30 minut

Sktadniki
m 60 g masta, pokrojonego w kostke m 15 g zelatyny w proszku
m 60 g Smietanki 30% lub 36% m 240 g cukru
m 30 g brgzowego cukru m 100 g biatek jaj
m 15 ml syropu klonowego m "5 tyzeczki ekstraktu wanilii
m 30 g stodzonego mleka skondensowanego m 20 amerykariskich puszek "cream soda’,
m 185 ml wody schtodzonych (ok. 330 ml kazda)
Przygotowanie
=
1 Zamocuj ostrze wielofunkcyjne w kielichu do gotowania.
? Umies¢ w kielichu do gotowania 30 g masta, 60 g Smietanki, 30 g brgzowego cukru, 15 ml syropu klonowego i % tyzeczki ekstraktu
L wanilii.
=
3 Ugotuj.
=
4 Dodaj pozostate 30 g masta i 30 g stodzonego mleka skondensowanego.
=
5 Zmiksu;j.
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Przet6z do zaroodpornej miski i odstaw do ostygniecia.

W misce umies¢ 140 ml wody, dosyp zelatyne w proszku i odstaw miske na bok.

Umiesc¢ 240 g cukru i pozostate 45 ml wody w kielichu do gotowania.

Ugotuj.

Dodaj przygotowang wode z zelatyng i karmel.

Posiekaj.

Przetéz do miski i odstaw na bok. Oczys¢ i osusz kielich do gotowania.

Zamocuj mieszadto motylkowe.

Umiesc¢ 100 g biatek w kielichu do gotowania.

Wymieszaj.

Dodaj przygotowany sos karmelowy przez otwor w kielichu do gotowania.

Do wysokiej szklanki wlej 1 puszke "cream soda" i natéz tyzkg puszysty sos karmelowy. Powtdrz czynnose z pozostatymi

szklankami.

Gotowe do podanial Smacznego!
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