KOHERSEN

Pierogi ze szpinakiem i serem
feta

TD 4 porcje 70 min

Sktadniki

m Ciasto na pierogi: m Farsz szpinakowy: m  30ml oleju do smazenia

m 2 szklanki maki — okofo 450g = 4cebule = sOlipieprz

m szczypta soli m 10 zgbkéw czosnku m Sos:

m 1 tyzka masta rozpuszczonego = 900g mrozonego, rozdrobnionego szpinaku  m  200ml Smietanki 30%

m 1jajko m 800g sera feta m 1009 sera gorgonzola

m  okoto 200ml goracej wody m 100g sera grana padano ( startego ) m  $wiezo tarta gatka muszkatotowa

Przygotowanie

450g maki pszennej, jajko, wlej ciepte, rozpuszczone masto, szczypte soli i zalej catos¢ gorgcg wodg 3 miarki Kohersen

@ 2 min ‘ wyrabianie

E Wyjmij ciasto z naczynia miksujgcego — powinno by¢ jednolite i elastyczne. Zawin w folie lub przykryj wilgotng Sciereczka
i odstaw do lodowki na czas przyrzadzenia farszu

Do naczynia miksujgcego widz cebule i czosnek

@ 10 sek 4\‘7

Dodaj szpinak
@ 20 sek. ‘ 6

WIlej olej, z czarnej pokrywy wyjmij miarke

@ 15 min _& 100

www.kohersen.pl
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Odsgcz szpinak z nadmiaru ptynu i przetéz do innego naczynia. Musi wystygngc.

Wymieszaj szpinak z serem feta, startym serem i dopraw solg i pieprzem

@ 40 sek. d\‘ 6

Ciasto rozwatkuj cienko na oprészonym maka blacie. Szklankg wykréj kotka i na kazde natéz porcje farszu. Ztéz ciasto na
pot i sklej brzegi, formujgc pierogi. Gotuj je w osolonym wrzatku az wyptyng na powierzchnie wody

W naczyniu gtéwnym podgrzej Smietanke i ser gorgonzola

®5min ::&80 '\‘1

Pierogi polej sosem i posyp swiezo tartg gatkg muszkatotowa

www.kohersen.pl



