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Przygotowanie

450 g maki pszennej

250 ml gorgcej wody

1 jajko

1 tyzka pokruszonego masta
szczypta soli

1+ masta

KOHERSEN

Pierogi ruskie

TD 5 porcji 5min 20 sek.

1 duza, biata cebula

300 g ugotowanych ziemniakow
300 g twarogu

ol

Swiezo mielony, czarny pieprz
listki Swiezego tymianku
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www.kohersen.pl



By wyrobic¢ ciasto wigczy¢ funkcje wazenia i wsypa¢ do naczynia gtéwnego kolejno 450 g maki pszennej, jajko,
pokruszong tyzke masta, szczypte soli i zala¢ cato$¢ wrzacag woda.

@ 2 min ‘ wyrabianie

Wyjaé ciasto z naczynia gtdéwnego, powinno by¢ jednolite i elastyczne. Zawing¢ w folie lub przykry¢ wilgotng Sciereczka
i odstawi¢ do lodéwki na czas przyrzadzenia farszu.

By przygotowad farsz do naczynia gtéwnego wrzucié¢ tyzke masta, pokrojong grubo cebule i zmiksowad.

@108 #5

Nastepnie zmienic¢ temperature i wytgczy¢ funkcje podsmazania.

®8min -&100"0 X s

Do usmazonej cebuli doda¢ ugotowane ziemniaki, twardg, Swieze liscie tymianku, doprawic¢ solg i Swiezym pieprzem,
zmiksowac.

®5min ‘\‘5

Ciasto rozwatkowac cienko na oprészonym maka blacie, wykroi¢ kétka i na kazde natozy¢ porcje farszu. Ztozy¢ ciasto na
pot i sklei¢ brzegi, formujac pierogi. Gotowac w osolonym wrzatku przez okoto 5 minut, do momentu gdy wyptyng na
wierzch gotujgcej sie wody.
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