KOHERSEN

Pieczony pudding

TD 6+ porcji 35 minut +

30 minut

Sktadniki

65 g masta m 60 g mleka skondensowanego

90 g cukru pudru

215 g maki do pieczenia
55 g biatka jajka

240 g smietanki 30%

3 z6ttka

Przygotowanie

Zamocuj ostrze wielofunkcyjne w kielichu do gotowania.
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W kielichu do gotowania umies¢ 65 g masta i 90 g cukru pudru.
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3 Posiekaj.
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4 Dodaj 55 g biatka jajka.
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Wymieszaj.

www.kohersen.pl
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Dodaj 215 g maki do pieczenia.

Wymieszaj.

Przetdz ciasto do foremek na babeczki i uformuj jedng po drugiej w ksztatt filizanki, odstaw na bok.

Oczysc¢ kielich do gotowania.

Do kielicha wt6z 240 g Smietanki, 3 zottka i 60 g mleka skondensowanego.

Zmiksuj.

Wylej mase na przygotowane foremki do babeczek i umiesc¢ foremki w blasze do pieczenia. Rozgrzej piekarnik do 180°C i
piecz 25-30 minut.

Gotowe do podania! Smacznego!
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