KOHERSEN

Pesto

\)

LIJD 6 porcji 5 minut

Sktadniki
m 50 g orzeszkdéw piniowych
m 2 zgbki czosnku, obrane
m 2 duze garscie swiezych lisci bazylii
m 60 g rozdrobnionego parmezanu
m 80 ml oliwy z oliwek
m SOl i pieprz do smaku
Przygotowanie
=
1 Zamocuj ostrze wielofunkcyjne w kielichu do gotowania.
=
2 W16z 50 g orzeszkdw piniowych i 2 zgbki czosnku.
=
3 Wymieszaj.
=
4 Zgarnij szpatutkg ze Scianek na dno kielicha i dodaj bazylie i 60 g sera.
=
5 Posiekaj.
=
6 Dodaj 80 ml oliwy z oliwek.
=
7 Zmiksuj.
=
8 Po zakonczeniu dodaj sél i pieprz do smaku, a nastepnie podawaj. Smacznego!

www.kohersen.pl



