KOHERSEN

Pate z watrobki

TD 6+ porgji 120 min

Sktadniki

m 1kg oczyszczonej, watrébki drobiowej ( = +y;l§a m;g%a
watrébke nalezy wymoczy¢ w mleku przez u 8.ZOJ‘teJ 2
kilkanascie godzin w loddwce) = pieprz, sol

m olej do smazenia

gatgzki tymianku

50ml brandy lub koniaku

1 biata, duza cebula pokrojona drobno
tyzka brgzowego cukru

Przygotowanie

? Wymoczong i osuszong watrobke usmazy¢ na brgzowo na rozgrzanej patelni z dodatkiem oleju. W trakcie smazenia
__J podlac jg alkoholem - brandy lub koniakiem. Doda¢ listki $wiezego tymianku aby watrébka je "przytulita”.
2 Przetozy¢ usmazong watrobke do naczynia gtéwnego robota.
? Na tej samej patelni rozpuscic¢ tyzke cukru, doda¢ masto i usmazy¢ na powstatym karmelu cebule na ztoto-brgzowy kolor.
_—J Dodac usmazong cebule do naczynia miksujgcego do watrobki.
[S]  Catos¢ zmiksowaé na wysokich obrotach na gtadki mus dodajac po jednym zo6ttku przez otwor w pokrywie - 5 minut,
4 o
) predkosc¢ 5-6.
? Mus musi by¢ gtadki (w razie potrzeby miksowac go dtuzej). Podczas miksowania mozna zamiesza¢ mus w naczyniu
L~ J miksujgcym czarng topatkg doprawiajac go w miedzyczasie solg i pieprzem.
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Rozgrzac¢ piekarnik do 120 stopni.

Prostokatng forme do pieczenia (okoto 24x30) nattusci¢ mastem i obsypac butka tartg. Z naczynia gtéwnego przetozyé
mus do formy.

Mus z watrébki piec przez okoto 1,5h. Wystudzi¢ i podawaé z sosem cebulowym (nasz przepis) lub konfiturg z czerwone;j
cebuli (przepis ponizej).
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