KOHERSEN

Panierowane boczniaki z
sosem orientalnym

TD 4 porcje 45 min

Sktadniki

m 2509 boczniakéw m 500ml oleju do smazenia m 100 ml wody

m sucha kajzerka m Sktadniki na sos: m 100 ml sosu sojowego

m 2 lyzeczki suszonej natki pietruszki m ' drobno posiekanej ostrej papryczki chili m 2 tyzeczki maki ziemniaczanej wymieszanej
m 2 1yzeczki czosnku granulowanego m drobno posiekany zgbek czosnku w zimnej wodzie

m szczypta soli m maty, drobno posiekany kawatek imbiru m opcjonalnie: Swieza kolendra

m 2 jajka + 2 tyzki mleka m 2tyzkioleju

Przygotowanie

W naczyniu gtéwnym robota zmiksowac¢ sucha butke wraz z czosnkiem, pietruszka i szczypta soli - 10 sekund, predkosc
5-6. Przetozy¢ do innego naczynia.
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Jajka roztrzepac¢ z mlekiem.

W czystym naczyniu robota przygotowac sos. Do naczynia wla¢ olej, dodac - posiekang chili, czosnek i imbir. Wigczy¢
parametry - 120 stopni, czas 7 minut, predkosc¢ 1.

EX)

Wla¢ wode, sos sojowy 1:1 i catos¢ zagotowac - 15 minut, 120 stopni, predkos¢ 1. Pod koniec gotowania doda¢ make
ziemniaczang wymieszang z wodg aby zagesci¢ sos. Gorgcy sos wystudzic i przela¢ do miseczki.
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W szerokim naczyniu usmazy¢ boczniaki. Wla¢ olej i rozgrza¢ porzadnie. Boczniaki obtoczy¢ w jajku z mlekiem a
nastepnie w butce tartej. Wrzucaé na gorgcy ttuszcz, smazy¢ az bedg rumiane, odsgczy¢ na reczniku papierowym z
nadmiaru ttuszczu. Podawac z sosem.
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www.kohersen.pl



