KOHERSEN

Oliwa z ziotami

TD 6 porcji 10 min

Skiadniki

6 obranych zgbkdw czosnku

1 papryczka chili ( drobno posiekana)
Swiezy tymianek

Swiezy rozmaryn

300 ml oliwy

Przygotowanie

=
1 Czosnek i chili rozdrabniamy w robocie razem z kilkoma tyzeczkami oliwy - 10 sekund, predkos¢ 5.
=
2 Wlewamy oliwe i catos¢ podgrzewamy - 5 minut, 45 stopni, predkos¢ 1-2.
=
3 Gotowa oliwe wlewamy do stoiczka lub czystej butelki, dodajemy $wiezy tymianek i rozmaryn i zakrecamy.
=
4 Gotowa oliwe nalezy zuzy¢ w przeciagu 2 tygodni.

www.kohersen.pl



