KOHERSEN

Nalesniki z karmelem
pomaranczowym

TD 6 porcji 15 min

Sktadniki

m 1,5 szklanki mleka m 3 tyzki stofowe bragzowego cukru

m 1,5 szklanki wody ( najlepiej gazowanej ) m tyzka masta

m 2jaja m 90ml soku pomaranczowego (najlepiej Swiezo
m 2 szklanki maki wycisnietego -1 MK)

B szczypta soli

m Karmel pomaranczowy

Przygotowanie

Aby przygotowac ciasto nalesnikowe w robocie Kohersen Mycook zatoz koncowke z motylkiem na noze Do naczynia miksujgcego
whbij jaja z odrobing soli.

@ 10 sek. ‘ 5

Kolejno dodaj do naczynia miksujgcego — make, wlej mleko i wode.

@ 30 sek. ‘ 5

Smaz nalesniki na ptaskiej patelni, najlepiej na klarowanym masle

Dodaj tyzke masta, nastepnie wlej sok pomaranczowy. Wymieszaj drewniang tyzkg karmel z sokiem i zredukuj catosé¢ do

Na matej patelni zrob karmel — wsyp 3 tyzki brgzowego cukru na patelnie, poczekaj az sie rozpusci uwazajac aby go nie przypali¢.
konsystencji gestego syropu. Polej karmelem nalesniki

www.kohersen.pl



