KOHERSEN

Mus czekoladowo-kawowy z
orzechami i mastem palonym

TD 4 porcje 45 min
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Przygotowanie

1509 czekolady gorzkiej m 100g dowolnych orzechéw (np. wtoskich)
2 76ttka

5 tyzek stotowych cukru

300ml smietanki 30%-centowe;j

2 mate tyzeczki kawy rozpuszczalnej

70g masta

Do naczynia gtéwnego wlej wode Na metalowej czesci parowara umie$¢ miseczke (najlepiej zaroodporng), pokrusz do niej
czekolade i przykryj pokrywg

@ 30 min i& 120 'k 2

Zatéz motylek i do suchego naczynia miksujgcego wlej Smietane

®3min #4

Do czystego naczynia miksujgcego wbij 2 zéttka, dodaj cukier

®3min '\‘5

Do naczynia miksujgcego z utartymi zottkami wlej ptynng czekolade.

®1min %‘3

Do naczynia z czekoladg dodaj ubitg Smietang i delikatnie wszystko zmiksuj do potaczenia sie sktadnikéw na gtadki krem

®2min #4

www.kohersen.pl



Przelej mus do pucharkéw i odstaw na godzine do lodowki

Do naczynia wrzu¢ orzechy

@ 10 sek. ‘ 7

W matym rondelku zrumien masto az sie delikatnie przypali na jasno-brgzowy kolor i orzechowy zapach. Skrop mastem orzechy i
mus
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