KOHERSEN

Mojito ananasowo-kokosowe

TD 5 porgcji 20 minut

Skiadniki

60 ml biatego rumu

60 ml rumu Malibu®

240 ml soku ananasowego
60 ml mleka kokosowego

m 100 g Swiezego ananasa, obranego,
pokrojonego w éwiartki (ok. 3 cm)

m 3 1tyzki widrkéw kokosowych, prazonych

m 1 tyzka miodu

m 20 listkow swiezej miety, plus dodatkowe 6
gatazek do dekoracji

m 1 limonka (bez skorki) pokrojona na éwiartki, 1
limonka pokrojona w plasterki do przybrania

m 500 g kostek lodu

Przygotowanie
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Rozgrzej grill na sredni ogien lub umies¢ patelnie grillowa na srednim ogniu na kuchence.
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2 Griluj 300 g ananasa z obu stron przez 6-8 minut, az bedzie zweglony i miekki. Odstaw do ostygniecia.

3 Umiesc 3 tyzki uprazonych widrkow kokosowych na matym talerzu.
? Za pomoca pedzelka do ciasta posmaruj brzegi 6 kieliszkdw koktajlowych (ok. 120 ml) miodem i obtocz w
__J przygotowanych wczesniej uprazonych widrkach kokosowych. Odstaw kieliszki na bok.
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Zamocuj ostrze wielofunkcyjne w kielichu do gotowania. Umies¢ liscie miety i éwiartki limonki w kielichu do gotowania.
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Posiekaj.

Dodaj 500 g lodu, 60 ml biatego rumu, 60 ml rumu Malibu®, 240 ml soku ananasowego i 60 ml mleka kokosowego.

Posiekaj.

Gotowe do podania! Smacznego!
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