KOHERSEN

Mini pizza z pepperoni

LIJD 3 porcje 1 godzina

Sktadniki

m "70 g oliwy z oliwek (dodatkowa ilo$¢ do m 1 {yzeczka suszonego oregano

nattuszczenia formy) m 100-120 g passaty pomidorowej lub pomidorow
m 100 g tartego sera mozarella (dodatkowa ilogé z puszki

do posypania) m 100 g tartego sera Emmental

m 180 ml wody m 18 plasterkow pepperoni

m 15 g suchych drozdzy m 1 roztrzepane

m 360 g maki pszennej m jajko do smarowania"

m 2 tyzeczki soli

Przygotowanie
[S] Zamocuj fopatke do wyrabiania ciasta w kielichu do gotowania. Umies¢ 180 ml wody, 15 g drozdzy i 70 g oliwy z oliwek. Zamknij
_L pokrywe kielicha.
=
2 Wymieszaj.
=
3 Dodaj 360 g maki pszennej, 2 tyzeczki soli i 1 tyzeczke suszonego oregano. Zamknij pokrywe kielicha.
=
4 Ugniataj.
=
5 Przet6z ciasto do miski, uformuj kule, przykry;j folig spozywczg i pozostaw na okoto 30 minut.
=
6 Rozgrzej piekarnik do 200°C. Nattus¢ olejem blaszke do pieczenia o $rednicy 25 cm.
Wyjmij ciasto z miski i zagniataj na powierzchni roboczej. Podziel na 18 kawatkéw i uformuj kulki. Kazda porcje rozwatkuj watkiem,
= az utworzy krag o srednicy 9-10 cm (pozostate kawatki przykryj Sciereczka, aby nie wyschty). Umiesc 1 tyzeczke passaty
7 pomidorowej na srodku, posyp startym serem i umies¢ 1 plasterek pepperoni. Zamknij, sktadajgc brzegi. Powtorz proces z

pozostatym ciastem i umies¢ kulki ztozong strong do dotu na blaszce, zaczynajac od srodka. Posmaruj kulki ciasta roztrzepanym
jajk

Piecz w piekarniku przez 20-25 minut w 200°C.

Pozostaw do ostygniecia i podawaj. Smacznego!
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