KOHERSEN

Makowiec

TD 6 porcji 5min

Skiadniki

m 170 ml $mietanki m 0,51tsoli

m 70 g masta m olejek waniliowy

m 80 g cukru m masa makowa (puszka)
m 3 z6ttka

m 50 g drozdzy

m 400 g maki

Przygotowanie

Do naczynia gtéwnego wtozy¢ wszystkie sktadniki w podanej kolejnosci (oprécz masy makowej), wyrabiac ciasto.

@ 5min ‘ wyrabianie

=
2 Wyrobione ciasto przetozy¢ do innego naczynia do wyrosniecia.
=
3 Ciasto podzieli¢ na dwie czesci, rozwatkowac na placki i posmarowac biatkiem.
? Na tak przygotowane ciasto wytozyé mase makowa, uformowac strucle, zawing¢ w pergamin i pozostawi¢ do wyrosniecia w
L piekarniku15-20 min, temp. ok 50°C, po wyrosnieciu piec przez 50 min w temp. 180°C.

www.kohersen.pl



