KOHERSEN

Makaron z kurczakiem i
krewetkami

TD 4 porcje 15 minut

- I
Sktadniki
| 6 zgbkdéw czosnku m 20 ml stodkiego sosu chili m 2 Swieze dtugie czerwone chilli, przyciete i
m 6 cebul dymek, przycietych i pokrojonych na m 1 tyzka pasty bulionowej z kurczaka pokrojone w cienkie plasterki (5 mm)
kawatki m 350 g catych krewetek, obranych i m 100 g swiezych kietkow fasoli
m 30 ml oleju arachidowego pozbawionych skérek B 5 gatgzek swiezego szczypiorku, pocietych na
m 150 g brgzowej cebuli, pokrojonej w 6semki i z m 50 ml wody kawatki (3 cm), do dekoracji.
oddzielonymi segmentami m 200 g Swiezego makaronu jajecznego
m 250 g filetdw z piersi kurczaka, pokrojonych na m 500 ml wrzgcej wody

kawatki (ok. 2 cm)
m 30 ml ciemnego sosu sojowego

Przygotowanie

Wybierz przepis, a nasz Robot Kohersen CY021 pokieruje Cie krok po kroku. Ustawilismy za Ciebie czas, temperature, predkos¢ i
moc grzania, aby gotowanie stato sie czystg przyjemnoscia.

www.kohersen.pl



