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Lemoniada miętowa

       3 porcje                 5 minut       

Składniki
 

  180 g cukru
  200 g kostek lodu
  10 gałązek świeżej mięty, same liście
  2 cytryny, obrane, bez pestek, pokrojone na

połówki
  1 l wody

Przygotowanie
 

  Zamocuj ostrze wielofunkcyjne w kielichu do gotowania.

  Do kielicha do gotowania włóż 180 g cukru, 200 g kostek lodu, 10 gałązek świeżej mięty i 2 cytryny.

  Posiekaj.

  Dodaj 1 l wody.

  Posiekaj.

 

  Gotowe do podania! Smacznego!


