KOHERSEN

Kurczak maslany

TD 4 porcje 1 godzina 15 minut

Sktadniki

m 400 g kurczaka, pokrojonego w kostke wielkosci  m 1 tyzeczka kurkumy m 1 Srednia cebula obrana i pokrojona na ¢wiartki
kesa B Szczypta soli m 80 g masta

m 2 cm kawatek imbiru, obrany i starty m Pieprz do smaku | 1/2 tyzki oliwy z oliwek

m 1 zgbek czosnku, obrany i starty m 3 tyzki koncentratu pomidorowego m T maty lis¢ laurowy

m 60 gjogurtu naturalnego m Sok z 1/2 limonki m 2 tyzki Smietany 18 %

B 2i1/21yzeczki garam masala B 25 g maczki migdatowej lub ziemniaczanej m 1i1/2 Swiezej, posiekanej kolendry (zachowaj
m 1 tyzeczka chili w proszku troche do dekoragj).

Przygotowanie

Przygotuj duzg miske, dodaj 400 g kurczaka, imbir, czosnek, 60 g jogurtu, garam masala, chili w proszku, kurkume, sdl, pieprz,
koncentrat pomidorowy, sok z limonki i mgczke migdatowa. Dobrze wymieszaj, a nastepnie wtdz do lodéwki na co najmniej 20
minut.
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2 Zamocuj ostrze wielofunkcyjne w kielichu do gotowania.
=

3 Dodaj cebule.
=

4 Posiekaj.

Dodaj 80 g masta i 1/2 tyzki oliwy z oliwek.
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Wymieszaj.

Dodaj li$¢ laurowy i mieszanke z kurczaka.

Dus.

Dodaj $mietane i czesc¢ kolendry.

Dus.

Udekoruj i gotowe do podania! Smacznego!
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