KOHERSEN

Sktadniki

m Ciasto:

m 200g maki pszennej
m 150g zimnego masta
m 100g orzechdw wioskich

Kruche tarteletki orzechowo-
czekoladowe

LIJD 5 porcji 7 min

B szczypta soli m + dodatki ( bakalie lub orzechy do posypania )
m Krem:

m 150g masta orzechowego ( mozesz

przygotowac w robocie )

® 120ml Smietanki 30%

50g cuk
= Ohg cuKiy m 100g czekolady gorzkiej
m jajko )
m 150g czekolady mlecznej
Przygotowanie
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W naczyniu gtéwnym robota zmiksowac na drobno orzechy

®1SSek ‘ 7

Do zmiksowanych orzechéw dodaé wszystkie sktadniki na ciasto, wymieszac

@ 50 sek. ‘ 5

Za pomocag topatki wyja¢ ciasto, zlepic¢ w kule, owingé w folie spozywczg i schtodzi¢ w lodéwce przez okoto 40 minut

+ Wyjgé ciasto z lodéwki i rozwatkowaé ( moze sie kruszy¢ ). Ciastem wytozyé forme (,pozakleja¢ dziury”), ponaktuwaé widelcem i
ponownie wstawi¢ do lodéwki na okoto 20 minut Rozgrzac piekarnik — 170stopni Piec ciasto w rozgrzanym piekarniku przez 35
minut, wystudzi¢

Do naczynia gtownego wlac¢ smietanke, podgrza¢. Gdy Smietanka bedzie ciepta doda¢ pokruszong czekolade
®5min -&50 2l

Na wystudzone ciasto natozy¢ cienkg warstwe masta orzechowego, wla¢ krem czekoladowy, posypac ciasto pokruszonymi
orzechami i wstawic tartaletki ( tarte ) na kilka godzin do lodowki

www.kohersen.pl



