KOHERSEN

Krem z selera z gruszka

LIJD 4 porcje 35 min

Sktadniki

m 2 szalotki lub zwykte, mate cebule m 1 litr bulionu warzywnego

m zgbek czosnku m 250ml mleka 2%

m 3todygi selera naciowego m gruszka pokrojona w ¢wiartki

m 2 tyzki masta klarowanego m Przyprawy: sol, pieprz, ¥ tyzeczki majeranku,

® 1 nieduzy ziemniak (u mnie stodki ziemniak — $wiezo tarta gatka muszkatotowa, tyzeczka cukru z
batat) wanilig

m bulwa selera sredniej wielkosci

Przygotowanie

W robocie rozdrobni¢ — szalotki, czosnek i seler naciowy.

@ 15 sek. ‘ 6
Doda¢ masto i podsmazy¢ sktadniki.
@ 2 min _& 90
Do robota wrzuci¢ pokrojony w grubg kostke seler i ziemniak
@ 4min _& 90
WIa¢ bulion, ustawi¢ parametry gotowania
@ 25 min _& 0 7V 1

Po ugotowaniu zupy dola¢ mleko i catos¢ zblendowac na gtadki krem

@ 1,5min ‘ turbo

www.kohersen.pl



E Przygotowac gruszke — na rozgrzanej suchej patelni uprazy¢ pokrojong w ¢wiartki gruszke i podawac z zupg Krem swietnie
komponuje sie rowniez z olejem sezamowym i orzechami
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