KOHERSEN

Keks

TD 6 porcji 1 godz.
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Przygotowanie

5 jajek m 250 g masta
250 g maki

250 g cukru

250 g bakalii

1t proszku do pieczenia

11 spirytusu

Zatozy¢ motylek, do naczynia gtéwnego wrzuci¢ biatka i ubijac¢ piane.Po 4 min przez otwoér w pokrywie wsypac cukier, zmniejszy¢
predkos¢ na 4.

@ 5min ‘ 5

Przetozy¢ do innego naczynia.

Do suchego naczynia gtéwnego wiozy¢ bakalie.
@ 10s ‘ 6

Przetozy¢ do innego naczynia.

Do naczynia gtéwnego wtozy¢ masto, zéttka.Po 3 min dodac spirytus i przez otwor w pokrywie wsypywac powoli make
wymieszang z proszkiem do pieczenia.

®4min #6

www.kohersen.pl



Doda¢ piane z biatek, bakalie i zamieszac topatka. Ciasto wytozy¢ do wysmarowanej ttuszczem i posypanej butka tartg blaszki.
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Piec przez 50 min, w temp. 180°C
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