KOHERSEN

Keczup z malinami

TD 6+ porgji 34 min

Sktadniki

= 1,52 kg pomidoréw malinowych (sparzonych ™ ’ry?eczka papryki ostrej

w robocie Kohersen Mycook) m 1 tyzeczka cynamonu

m 1 szklanka $wiezych malin = 30ml octu jabtkowego

m 1 mata cebula m % szklanki cukru brgzowego lub biatego (

m 2 zgbki czosnku
m tyzka oleju

jesli lubisz keczup mniej stodki, dodaj mnigj
cukru)

m 1 1yzeczka papryki stodkie] m sOlipieprz

Przygotowanie

Cebule i czosnek wrzu¢ do naczynia miksujgcego

@ 4 min

Dodaj pomidory, maliny, przyprawy, ocet i cukier. Po 15 minutach gotowania zdejmij miarke Kohersen aby catos¢ lekko
sie zredukowata.

@ 30 min ::& 120 d\P 2

Zblenduj

@ 10 sek d\' 3

Przelej catos¢ przez drobne sito do innego naczynia, nastepnie wlej catos¢ do naczynia miksujgcego.

@ 20 min ::& 120 ‘\' 2

Gotowy i gorgcy keczup wlej do wyparzonych i suchych stoikow i zaweku;j. Jesli nie wekujesz stoikéw, wystudzony
keczup wstaw do lodéwki i zuzyj w przeciggu kilku dni.

www.kohersen.pl



