KOHERSEN

Kaya - dzem kokosowy

TD 6 porcji 55 minut

Skiadniki

m 15-20 lisci pandanu, pocietych na kawatki o
dtugosci 10 cm

m 160 g cukru pudru

m 5 jajek, temperatura pokojowa

m 180 ml mleka kokosowego, zageszczonego,
temperatura pokojowa

Przygotowanie
=
1 Umyj i pokrdj liscie pandanu.
=
2 Zamocuj ostrze wielofunkcyjne w kielichu do gotowania.
=
3 W16z liscie pandanu do kielicha.
=
4 Posiekaj.
=
5 Wycisnij zmiazdzone liscie przez gaze, aby odtéz 20 ml soku z pandanu. Oczys$¢ i osusz kielich do gotowania.

www.kohersen.pl
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W16z cukier i 5 jajek do kielicha do gotowania.

Posiekaj.

Zamocuj mieszadto motylkowe w kielichu do gotowania.

Dodaj mleko kokosowe i sok z pandanu, zamknij pokrywe kielicha i wyjmij miarke.

Wymieszaj.

Zdejmij mieszadto motylkowe.

Posiekaj.

Gotowe do podania. Smacznego!
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