KOHERSEN

W= Jajka w sosie chrzanowym

LIJD 6 porcji 20 minut

Sktadniki

m 6 jajek ugotowanych na twardo m 5Ol i pieprz do smaku

m 2 tyzki masta m opcjonalnie: sok z cytryny, szczypta cukru
m 2 tyzki maki pszennej m Swiezy koperek do podania

® 400 ml bulionu warzywnego lub mleka (w wersji
tagodniejszej)

m 2-3 tyzki tartego chrzanu ($wiezego lub ze
stoiczka)

m 2 tyzki $mietany 18%

Przygotowanie

=

1 W rondlu Kohersen rozpus¢ masto, dodaj make i energicznie mieszaj, az powstanie jasna zasmazka.
=

2 Stopniowo wlewaj bulion lub mleko, caty czas mieszajac, az sos zgestniegje.
=

3 Dodaj chrzan, dopraw solg, pieprzem i odrobing soku z cytryny. Gotuj 2—3 minuty na matym ogniu.
=

4 Na koniec dodaj $mietane — sos bedzie aksamitny i delikatny.
=

5 Jajka przekroj na potéwki lub ¢wiartki i utéz na talerzu. Polej cieptym sosem chrzanowym.
=2

6 Posyp swiezym koperkiem lub pietruszka.

www.kohersen.pl



