KOHERSEN

Gulasz z jagnieciny

TD 4 porcje 1 godzina 33

minuty

Sktadniki

60 g koncentratu pomidorowego B 5 g pietruszki, posiekanej
500 ml wywaru jagniecego

30 ml oliwy z oliwek

20 g rozmarynu

1 g lisci laurowych

5 g skorki z cytryny

m 400 g jagnieciny, pokrojonej w kawatki

m 300 ml czerwonego wina

m 100 g ziemniakdw, pokrojonych w kawatki
m 100 g marchewki, pokrojonych w kawatki
m 20 g cebuli, pokrojonej w kostke

m 10 g zgbkéw czosnku, posiekanych

Przygotowanie

Wybierz przepis, a nasz Robot Kohersen CY021 pokieruje Cie krok po kroku. Ustawilismy za Ciebie czas, temperature, predkos¢ i
moc grzania, aby gotowanie stato sie czystg przyjemnoscia.
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