Sktadniki

m 1 duza bragzowa cebula, obrana i pokrojona na
Cwiartki

m 2 zabki czosnku, obrane

m 20 ml oliwy z oliwek

m 20 g masta

m 500 g wotowiny na sos, oczyszczonej i
pokrojonej w kostke o boku 3 cm

m 200 g pieczarek, pokrojonych w ¢wiartki

Przygotowanie

KOHERSEN

TD 4 porcje

B 2 czerwone papryki, obrane i pokrojone w
plasterki

m 1 tyzka maki

m 1 tyzka stodkiej papryki

m 2 liscie laurowe

m 200 ml bulionu wotowego

m 400 g puszka pomidoréw pokrojonych w kostke

www.kohersen.pl

Gulasz wotowy

2 godziny 20 minut

B 2 tyzki kwasnej Smietany
m Dodatkowa kwasna $Smietana i troche
m posiekanej natki pietruszki do podania



