KOHERSEN

Gulasz wotowo-ziemniaczany

LIJD 4 porcje 1 godzina 30 minut

Sktadniki

m 1 brgzowa cebula, obrana i posiekana m 50 ml czerwonego wina

m 1 zgbek czosnku, obrany i posiekany m 500 g wotowiny (karczek lub biodréwka),

m 1 marchew, obrana i pokrojona pokrojonej w kostke

m 1 tyzka koncentratu pomidorowego m 1 duzy ziemniak, obrany i pokrojony w kostke
m 1 tyzka tymianku m SOl

m 1 tyzka stodkiej papryki

Przygotowanie
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Zamocuj ostrze wielofunkcyjne w kielichu do gotowania.
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Umiesc¢ wszystkie sktadniki do kielicha do gotowania.

Ugotu;j.
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Dus.
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Gotowe do podanial Smacznego!

www.kohersen.pl



