KOHERSEN

Gofry na stodko

TD 6+ porcji 30 min

Skiadniki

Przygotowanie

320 g maki pszennej m szczypta soli
400 ml mleka m 1/3 szklanki oleju rzepakowego ( do

50 ml wody gazowanej smarowania gofrownicy )
1 tyzka stotowa cukru pudru

2 jaja ((oddzieli¢ zéttka od biatek )

1 tyzka proszku do pieczenia

? W naczyniu zatozy¢ motylek. Whic¢ biatka z jajek i ubi¢ na piane - T minuta, predkosc¢ 4. Ubite biatka przetozy¢ do szklanej
L) miski.
=)
2 Do naczynia z motylkiem doda¢ wszystkie pozostate sktadniki i wymieszac ze sobg - T minuta, predkos¢ 3.
=)
3 Przelac do szklanej miski z biatkiem i wymieszac¢ drewniang tyzkg na jednolite ciasto.
=)
4 Ciasto pozostawi¢ na 15 minut aby odpoczeto.
? Ciasto naktadaé na rozgrzana gofrownice. Piec gofry okoto 4 min lub czas podany w urzadzeniu ( w zaleznosci od
L~ J gofrownicy i jej temperatury).

www.kohersen.pl



Gotowe gofry studzi¢ na blaszce lub metalowej kratownicy.

=
Podawac z ulubionymi dodatkami.
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