KOHERSEN

Domowe paczki z konfitura

TD 6 porcji 30 minut

Sktadniki
m 500 g maki pszennej m Szczypta soli
m 50 g cukru m 1 tyzeczka ekstraktu waniliowego
m 25 g swiezych drozdzy (lub 7 g suchych) m Olej do smazenia (np. rzepakowy)
m 250 ml mleka m Konfitura malinowa, rézana lub czekolada do
m 2 76ttka + 1 cate jajko nadzienia
® 50 g masta (roztopionego) m Cukier puder do posypania
Przygotowanie
=
1 Podgrzej mleko w rondlu Kohersen Black Cube, aby byto letnie (nie gorace).
=
2 Dodaj drozdze, tyzeczke cukru i 2 tyzki maki, wymieszaj i odstaw na 15 minut, az zacznie sie pienic.
=
3 Do misy wielofunkcyjnego urzadzenia Kohersen CY021 wsyp make, cukier i sol.
=
4 Dodaj zottka, jajko, ekstrakt waniliowy oraz wyrosniety rozczyn drozdzowy.
? Uruchom tryb wyrabiania ciasta i stopniowo dolewaj roztopione masto. Wyrabiaj przez okoto 10 minut, az ciasto stanie sie
e elastyczne i gtadkie.
=
6 Przykryj ciasto $ciereczka i odstaw na 1 godzine do wyrosniecia.
=
7 Po tym czasie rozwatkuj ciasto na grubosé okoto 1 cm, wykrawaj krazki i nadziewaj konfiturg, doktadnie sklejajac brzegi.
=
8 Uformowane paczki pozostaw na 30 minut do ponownego wyrosniecia.
? W gtebokiej patelni Kohersen Black Cube rozgrzej olej do 175°C.Smaz paczki partiami, po okoto 2 minuty z kazdej strony, az beda
L Ztociste.
=
10 Odsacz na reczniku papierowym i oprosz cukrem pudrem lub polej lukrem. Smacznego!
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